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NOTICIAS DE LA INDUSTRIA

Average Distribution: 3,797

Language: Spanish

Frequency: Every Monday and Thursday

NOTICIAS DA INDUSTRIA

Average Distribution: 1,850
Language: Portuguese

Frequency: Monday through Friday

Meat and poultry processors through Latin America receive the
latest industry news from CarneTec. Two newsletters assure
that processors receive the information in the language they
prefer. Brazilian subscribers receive a daily news update from
CarneTec in Portuguese. Throughout Spanish speaking Latin
America, CarneTec delivers the news on Monday and Thursday
mornings. Enewsletter advertising builds your brand with
frequent exposure. Sponsors are featured prominently at the
top of each e-newsletter with a logo and sponsorship copy. You
can choose to run different copy each day if desired. Choose
the Spanish or Portuguese editions or advertise in both.
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Copy: 50 words maximum
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Carnelec

Jueves, 27 de septiembre de 2012
FMNEIBC ot w2 etstra e cametec.com

Sistemas economicos para recubrimiento, freido y cocinado de carnes.
La linea de equipos HI-COOK de Heat and Control es vérsatl y sencilla, ya que permite elaborar productos de manera

continua. Faciles de operar y limpiar.
La gama incluye sislemas de empanizado todo en uno, freidores continuos y homo tipo IMP JR. Haga click agul para

mas informacion

Encabezados de esta semana de carnetec.com
Bacnoco generaria mayores margenes frente a encarecimiento de pollo, dicen analistas
Jalisco inaugura laboratorio de Analisis de Productos Agropecuarios del Noroeste

EEJU.: Empresas ganaderas acuden a Brasil y compran 750 mil toneladas métricas de maiz
|PPE 2013 celebrara nueva conferencia de media jomada sobre cuidado y manejo avicola
Brasil suple rol de Paraguay y lidera en de came a Chile

Sagarpa invierte més de US$ 440 mil en sector ganadero de Querétaro

**NOTA: Esta direccién de correo elestrénico no es monitoreada, asi que le pedimos que por favor no conteste a este mensaje. Hemos
colocado la figa de abajo para su conveniencia.

4 Nocesita CANCELAR su SUSCRIPCIGN? Entre abajo.
CANCELAR SUSCRIPCION

2 su correo Visit
Entre al rea o de CarneTe

4Desea patrocinar este bolatin?
Contacte a bkinross @meatingplace.com o lame al +1-312-274-2214
¢ NECESITA SOPORTE TECNICO?

Contacte a asuluchucofcarnetec.com

Derachos Reservados de Aulor ©2012 Markating & Tachnology Group, Inc.
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CARNETIPS/CARNE DICAS E-NEWSLETTER SPONSORSHIP

CARNETIPS E-NEWSLETTER
Average Distribution: 3,698
Language: Spanish

CARNE DICAS E-NEWSLETTER
Average Distribution: 1,770
Language: Portuguese

CarneTips (Spanish)/Carne Dicas (Portuguese) are weekly
e-newsletters featuring new technical articles, new products
and supplier news. Your company sponsors a technical article
(articles are listed in the online editorial calendar) that appears
in the e-newsletter. In addition to your logo and sponsorship
copy appearing prominently at the top of the e-newsletter, an
ad is placed adjacent to the technical article online. Readers
can click on your website copy to view a video (optional), visit
your website or request more information, which results ina
sales lead for your company. Advertising can be purchased for
the Spanish or Portuguese edition only, or full run.

Logo: 145 (w) x 34 (h) pixels, 72 dpi gif or jpeg
File size: 250k ideal, 400k max

Copy: 50 words maximum

MATERIALS DUE

Two weeks prior to posting date

Carnelec

Miércoles, 26 de septiembre de 2012
CarneTips
Las mejores précticas y actualizaciones técnicas de los editores de carnetec.com

Tecnologias de Procesamiento:
Mejorando la rebanabilidad de los productos tipo deli
Por Autor Invitado
Los procesadores pasan mucho tiempo y gastan energia o \a formulacién de productos y la

inocuidad alimentaria al0s produc I odel.La
habilidad de poder rebanarse bien con frecuencia esasum\da ¥ pusda ser la causa de
pérdida de renmm\enmy a\ﬂr\al Ia nem\da del L

desean asegurar una buena

rebanabmdad de SUS.... Mis

Informacién Relacionada:

@ Aprende coma el gran rendimiento, la reduccién de residuos del praducto y el
=™ incremento de Ia producci6n, estan ayudado a procesadores de medio tamafio como el
The High Tech Company _ sistema de Rebanado Weber 404 a recuperar su inversidn en un periodo.de 7 a 18
meses. Proguce rebanadas perfecias en porciones de peso exactas a una velocidad de
cuchilla de hasta 600 rpm.

~NOTA: Esta direccion de correo elecironico no es monitoreada, as que le pedimos que por favor no conieste a este mensaje.
Hemos colocado la liga de abajo para su conveniencia.

¢Necesita CANCELAR su SUSCRIPCION? Entre abajo.
CANCELAR SUSCRIPCION

2Nocosita camblar su correo clectrénico? Visite AyudaMembresia,
Entre al area o de CarneTe

¢Desea patrocinar este boletin?
Contacte a bkinross@meatingplace.com o lame al +1-312-274-2214

NECESITA SOPORTE Tecmccw
Centacte a asuluehuco@caretoe com

Derechos Reservados de Autor @ 2012 Marketing & Technology Group, Inc.
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CARNETEC BLOGS E-NEWS SPONSORSHIP (SPANISH ONLY)

Average Distribution: 3,433
Language: Spanish

The CarneTec Blogs e-newsletter reaches approximately 3,000 processors
throughout Spanish-speaking Latin America. Insightful commentary from
industry thought leaders on a variety of topics engages subscribers.

» Animal Welfare and Health — Belisario Roberto Eyzaguirre-Rojas
focuses onissues relating to animal health, well-being, handling and
animal slaughter. He is founder of the Peruvian National Service of
Agricultural Safety (SENASA).

Development and Challenges of New Beef Cuts — Dr. Antonio (Tony)
Mata, creator of the Las Vegas Strip Steak, shares his perspectives
on the U.S. and Latin American beef industry. The value, use and
challenges of beef carcasses will be covered along with new and
traditional beef cuts.

Experiences in Food Safety — Eugenia Jimenez, MC - Industry
consultant, Eugenia Jimenez, offers opinions on issues and concerns
in food safety.

Innovations in Meat Processing Equipment — Luis Moreno, director
and founder, Gerencia de Procesos Alimenticios-GPA in Maracaibo,
Venezuela, discusses developments and innovations in meat
processing equipment.

Insight into the Pork Industry — Erika Voogd, president of Voogd
Consulting based in West Chicago, IL, discusses the ins-and-outs of
the pork industry and experiences in Latin America in her monthly
column. Pork health and handling, slaughter practices, along with
safety and quality of pork meat products will be covered.

Meat Technology - Dr. Jesus Velazco, editor at large of CarneTec,
shares his knowledge, experience and analysis of meat processing.

Poultry Science: Opinion & Analysis — Christine Alvarado, associate
professor in poultry science, Texas A&M University (USA), shares
insights on important topics to poultry processors, such as bird
slaughter, first and further processing, food safety and quality as
well as product packaging.

Your logo and 50-word message are displayed prominently in each newsletter.

Ads generate sales leads and click-throughs.
Logo: 145 (w) x 34 (h) pixels, 72 dpi gif or jpeg
File size: 250k ideal, 400k max

Copy: 50 words maximum

MATERIALS DUE
Two weeks prior to posting date

“carne cada vez en menor tiempo, ha tenido sus efectos en lo referente
.. MORE

Garnelec

\viemes, 26 de ag osto de 2016

9%

'CIENCIA AVICOLA: OPINION Y ANALISIS POR CHRISTINE ALVARADO Bienestar
‘animal en la industria avicola: ; esta| atinoamérica preparada? La Emuesaﬁ\mbn conbase
\en Méxicoy Sendo I3 empresa panadera mas gande entode d mundo, ha publicado un comuricado
“en el que establece que todos _moRe

INNOVACION DE LOS EQUIPOS PARA LA INDUSTRIA CARNICA POR LUIS
IMORENO
Cémo aprovechar los equipos de inyecd én de productos ca micos frescos
Hoy en dia existen en el mercado internacional un sin nimero de equipos
\de inyeccion que se adaptan a cualquier necesidad de produccion ..vore

LA BIOSEGURIDAD Y LA SANIDAD ANIMAL POR BELISARIO ROBERTO
EYZAGUIRRE ROJAS
Efecto de los sistemas de comercio de la carne en la calidad del producto
|Podemos dividir las modalidades de comercializacion de la carne endos
partes. El integrado: cuando el matadero compra lotes de ganado y el se
‘responsabiliza .. more

EL PROCESAMIENTO CARNICO EN DISQUSION POR ALFONSO GARCIA
JUAREZ
‘Bl misculo y la came de hoy en dia
{Por definicion el musculo es un tejido blando que se encuentra en los
‘animales, generando movimiento al contraerse o extenderse; posterior al
“sacrificio ...more

PERSPECTIVAS AVICOLAS POR EDUARD O CERVANTES
|El costo del desarrollo muscular acelerado
|El exitoso trabajo de la ingenieria genética en cuanto a la produccion de
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